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Jedes Gestaltungsdetail des familiengefiihrten Restaurants im historischen Kern von
Graz, von der Einrichtung bis zur Raumaufteilung, ist darauf ausgelegt, die
kulinarische Reise durch die traditionelle viethamesische Kiiche zu begleiten und zu
bereichern. Die GroRmutter selbst kocht nach Rezepten, die Giber Generationen
weitergegeben wurden. Inspiriert von traditionellen viethamesischen Elementen
pragen Holzakzente, sanfte Beleuchtung und organische Texturen das Interieur und
schaffen eine elegante Atmosphére.

Die Fassade wirkt zun&chst ruhig und bietet mit breiten Fenstern einen Einblick in das
gemutliche Ambiente im Innern. Gegenuiber des Eingangs schafft eine langgestreckte
Bar eine Empfangssituation, die an ein Familientreffen erinnert. Zur Linken liegt, um
wenige Stufen erhoht, ein eher privater Bereich der sich mit leichten transparenten
Vorh&ngen vom Rest des Lokals abtrennen lasst. Zur Rechten &ffnet sich die Tiefe
des langen Gastraums entlang der Hausfassade. Sein volles Potenzial kann der
Raum dadurch entfalten, dass die vielseitige Gestaltung und die flexible Anordnung
der Tische die Anpassung an jeden Anlass ermdglichen.

Die Beleuchtung legt den Schwerpunkt allein auf die Tische und den Barbereich und
grenzt dadurch jeweils intime, privat wirkende Sphéaren ab. Durch strategisch
platzierte, zarte, transparente Vorhange lassen sich weitere einzelne ,Zonen*
abtrennen.

Alte vietnamesische Fotografien und die Malerei eines lokalen Kinstlers bieten einen
Einblick in die vietnamesische Kulturgeschichte, das Erbe des Landes, und knipfen
so an die tiefgreifenden Werte der Kiiche an.

Die Farbpalette aus Schwarz, Dunkelgriin und dezenten Goldakzenten vermittelt den
Eindruck von Opulenz aber auch Wéarme. Kreis- und halbkreisférmige Muster, die sich
durch den gesamten Innenraum ziehen, dienen als verbindendes Designelement.
Viele echte Pflanzen, darunter auch eine ,lebende Wand", erinnern an die Uppige
Vegetation Vietnams und erfiillen den Raum mit Leben und Energie. Es harmonieren
Tradition und Moderne. (Autor: Achim Geissinger, nach einem Text der Architekten)

© Paul Ott

© Paul Ott

nextroom

1/4

VINA Bar & Restaurant

Kalchberggasse 7
8010 Graz, Osterreich

ARCHITEKTUR
INNOCAD

BAUHERRSCHAFT
VINA Bar & Restaurant

TRAGWERKSPLANUNG
Helmut Brunner

FERTIGSTELLUNG
2023

SAMMLUNG
newroom

PUBLIKATIONSDATUM
9. Marz 2025

© Paul Ott


B

2/4

VINA Bar & Restaurant

DATENBLATT

Architektur: INNOCAD (Martin Lesjak, Peter Schwaiger)

Mitarbeit Architektur: Manuel Ortner, Martin Lesjak, Peter Schwaiger, Jorg
Kindermann, Ewa Sarna

Bauherrschaft: VINA Bar & Restaurant

Mitarbeit Bauherrschaft: Robert Nguyen

Tragwerksplanung: Helmut Brunner

Fotografie: Paul Ott

MafRnahme: Erweiterung, Neugestaltung, Umbau
Funktion: Hotel und Gastronomie

Planung: 01/2023 - 07/2023
Ausfiihrung: 06/2023 - 10/2023

Grundstiicksflache: 610 m2
Nutzflache: 282 m?

NACHHALTIGKEIT
Energiesysteme:Fernwéarme, Luftungsanlage mit Warmeriickgewinnung
Materialwahl:Mischbau, Stahlbau, Stahlbeton, Vermeidung von PVC fir Fenster, Turen

AUSF(HRENDE FIRMEN:

Baumeisterarbeiten: Ing. Majcen Baugesellschaft.m.b.H ; Liftungsanlage: Liftung
Klima Riepl; HKLS: Sanitar-Heizung Egger GmbH; Kuche / Bar: KLM Karner-Lickel-
Maschinen Ges.m.b.H.; Elektro: Royer Elektrotechnik GmbH; Baumeisterarbeiten: Tilz
& Partner Bauconsult GmbH; Vorhang: RCO GOTZ GmbH; Griine Wand: Plant Up;
Tischler: Auer Tischlerei GmbH

PUBLIKATIONEN
DEUTSCHER ARCHITEKTUR VERLAG
Hospitality. Reisen. Genuss. Erlebnis.
ISBN: 978-3-946154-78-5

AUSZEICHNUNGEN
International property Award, Kategorie: Best Leisure: Best of Austria, Winner
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International property Award, Kategorie: Best Leisure: Best of Europe, Winner
International property Award, Kategorie: Best Leisure: Best International, Winner
Interior Design’s 2024 Best of Year Award, Kategorie: Fine Dining, Honoree
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